ZAVERECNE ZKOUSKY V OBORU VZDELANI

65-51-H/01 KUCHAR-CISNiK

Zavéry porady zastupcu Skol a CZVV

Porada se uskuteénila v Centru pro zjistovani vysledk( vzdélavani elektronickou formou pfes MS Teams
dne 7. dubna 2021. Zucastnilo se ji 32 zastupcti z 26 skol — prehled Gcéastnikd je uveden na konci zapisu.
Hlavnim cilem porady bylo vyporadani pfipominek obdrzenych ze skol k JZZZ ¢erven 2020.

Ucastnici za CZVV — oddéleni zavéreéné zkousky
Ing. Hana Husakov3, gestor NZZ, vedouci odd. ZZ
Mgr. lvana Vohnoutova, editorka ZZ pro obor vzdélani 65-51-H/01 Kuchar-¢isnik
Ing. Dana Kockova, metodicka ZZ

Uéastnici za NPI CR

Ing. Petra Skragkova — garantka oboru, schvalovatel JZZZ
Zavéry porady

Pisemna zkouska — banka ukold

1. cit.: ,Zadani u vétsSiny otazek je mnohdy nesrozumitelné a pro Zzaky nepochopitelné. Zbytecné
rozepisovani ukolli do vice casti, body neodpovidaji rozsahu. (Napf. Charakterizujte vepfové
maso — Uvedte sloZeni vepfového masa — Uvedte vlastnosti vepfového masa), pro Zaky by bylo
srozumitelnéjsi spojeni v jednu otazku (napf. Vepfova maso — vyznam, charakteristika,
rozdéleni, sloZzeni). Mnohdy se objevovaly stejné odpovédi v castech jednotlivého zadani.”
(zasldno — ISS Hodonin)

e Navrh spojeni dil¢ich otazek v jeden celek nebyl akceptovan.

e Proti navrhu hlasovala vétsina zastupcu skol.

e Zadani ukoll a jejich obsah zlUstanou beze zmény.

o Zdiskuze zastupcl Skol vzeSel ndvrh na Upravu ukold — doplnéni nazvl ukold pro snazsi
orientaci zaka.

Ukoly budou upraveny pro termin JZZZ éerven 2022.

2. cit.: ,,Uvitali bychom rozlozeni zkousky na cast testovou a textovou.”
(zasldno — ISS Hodonin)

e Uzaviené testové otdzky jsou doplinkem ukoll (otevienych otdzek) pisemné zkousky;
zarazeni testu umoznuje rychlé provéreni zakladnich znalosti Zaku; test se uplatiiuje v
pfipadech, kdy vyZadujeme jednoznacnou a jednoduse pochopitelnou odpovéd.

e MozZnost zafazeni testové Casti do pisemné zkousky byla ponechana ke zvazeni do pfristi
porady Skol, ktera se uskutecni na podzim 2021 a na které opét bude oteviena debata
ohledné zarazeni testu.



3. Oblasti ,Vyroba pokrmti, odbyt a obsluha“ a ,,Potraviny a vyZiva“

Uc&astniky porady byl na zakladé diskuse vznesen ndvrh na zménu generovani ukolG Zakovi
u uvedenych oblasti, a to ndsledovné:

e \Vyroba pokrmu, odbyt a obsluha — Zakovi budou generovany 2 rGznorodé skupiny ukoll

z dané oblasti (navrh schvalen jednohlasné).

Potraviny a vyZiva — Zakovi bude generovan libovolny mix tkol( o celkové hodnoté 16 bodl
(ndvrh schvalen vétsinou).

Byl vytvoren autorsky tym, ktery provede uvedené Upravy oblasti a zaroven se bude vénovat
i aktualnosti textd ukoll; do konce kvétna probéhne porada autorského tymu, kde se
dohodne postup praci.

Oblasti budou upraveny pro termin JZZZ ¢erven 2022.

4. cit.: ,Ukol €. 5 u viech generovanych témat: sestaveni restauraéniho menu — pocet bod@ 18.
Pocéet bodi je nadhodnocen vzhledem k tomu, Ze Zaci nepisi technologicky postup pokrmti
v sestaveném menu, ale jenom charakteristiku. Navrh — bud’ upravit pocet bodu, tj. snizit, nebo
napsat do zadani: napsat technologicky postup jednotlivych chodli v sestaveném menu.”
(zasldno — SS hotelnictvi a sluZeb VOS Opava)

Ndavrh na zménu bodového hodnoceni vyse uvedeného ukolu nebyl v diskusi zastupci skol
akceptovan.

Kucha¥, Kuchar-€isnik, tkol ,,Restauracni menu” — navrh na zménu formulace zadani (misto
charakteristiky uvedenych pokrm{ bude nové pozadovan po Zacich technologicky postup
uvedenych pokrm) byl akceptovan (jednohlasné schvélen); bodova hodnota Ukolu zistane

zachovana.

Ukoly budou upraveny pro termin JZZZ éerven 2022.

Prakticka zkouska — vyporadani pripominek

Zakladem diskuse k tématlm praktické zkousky byla nasledujici pfipominka k tématim:

»Navrh skoly spojit v hodnoceni (Kritéria hodnoceni) praktické zkousky (zaméreni Kucha¥, Kuchai-

7 v

¢iSnik) pfipravu hlavniho a vedlejsiho pokrmu v jednu tabulku. Oba pokrmy déla Zak soucasné a je
zbyteéné jednotlivé prace hodnotit samostatné. Hodnoceni vzhledu a chuti by ale zGstalo zvlast. A
dale dat vétsi daraz na chut pokrmu, u nékterych jidel je vzhled dan normou, nebo se $patné na tali¥i
upravuji. | kdyZ jime i o€ima, rozhodujici je vidy chut.”
(zasldno — SS spole¢ného stravovdni Ostrava-Hrablvka)

1. Navrh skoly spojit v hodnoceni praktické zkousky (zaméreni Kucha¥, Kuchar-Cisnik) pfipravu
Hlavniho pokrmu s pfilohou a Vedlejsiho pokrmu v jeden celek (tabulku) nebyl v diskusi zastupci
Skol akceptovan.

2. Uprava bodového hodnoceni

Kuchaf: presun bodd — navySeni bodového hodnoceni v ¢asti Prezentace pokrmu (stejné

bodové hodnoceni) u Hlavniho pokrmu s pfilohou a Vedlejsiho pokrmu s tim, Ze tyto body
budou prevedeny z bodového hodnoceni Pfipravy pokrmi — bylo jednohlasné schvéleno.

Kuchar-¢isnik: pfesun bodl — navySeni bodového hodnoceni v ¢asti Prezentace pokrmu

(stejné bodové hodnoceni) u Hlavniho pokrmu s pfilohou stim, Ze tyto body budou
prevedeny z bodového hodnoceni Ptipravy pokrm( — bylo jednohlasné schvaleno.



3. Ucas
zkou

tniky porady byl na zakladé diskuse vznesen navrh na zruseni Spotrebniho kose u praktické
Sky v zaméfeni Kuchar.

Navrh byl jednohlasné pfijat.

Bodové hodnoceni Spotfebniho kose bude prevedeno do ¢asti bodového hodnoceni Hlavni
pokrm s pfilohou a Vedlejsi pokrm (pfipadné vyuZito jinym zplsobem napt. prevedeno do
¢asti Normovani surovin).

Nové hodnoceni témat praktické zkousky bude projedndno na poradé autorského tymu
v kvétnu 2021.

Daldim bodem diskuse byl navrh $koly pro zaméreni Ci$nik, a to zaméfit se u zkousky ve slozité
obsluze hlavné na soucasné trendy — vino, kava, ¢aj, michané napoje, pivo. Nékteré Casti slozité

obsluhy s

e v soucasné dobé pouzivaji minimalné — napftiklad loupani ovoce.

(zasldno — SS spole¢ného stravovdni Ostrava-Hrablivka)

Navrh byl jednohlasné zastupci kol pfijat.

Navrh na vyrazeni témat ve slozité obsluze, jejichz obsah jiz neodpovida soucasnym
preferovanym pozadavkim na profesni dovednosti Zakd, byl v diskusi akceptovan.

Kontrola a predloZeni ndamétl na vyrazeni témat, jejichZz obsah jiz neodpovidd modernim
trendlim, bude provedena cleny autorského tymu.

Skoly mohou zaslat editorce ndméty na novd témata, jejich? obsah reflektuje soucasné
moderni trendy a které Skoly postradaji v soucasné nabidce témat praktické zkousky.

Témata praktické zkousky budou upravena pro JZZZ ¢erven 2022.

Veskeré Upravy témat a revize banky ukoll museji byt ukonéeny k 31. prosinci 2021, aby se mohly

promitno
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Pfiloha 1

Seznam ucastnikd — zastupci Skol:

SS Femesel a slueb, D&&in, Mgr. Dugan Balsky

SOU a SOS SCMSD, Znojmo, s.r.0., Bc. Martin Benda

SOS a SOU, Praha — Cakovice, Mgr. Jakub Céstka

SS, Charbulova, Brno, Mgr. Martina Cermékova

SS, Charbulova, Brno, Mgr. Richard Nezhyba

SOU spoleéného stravovani, Podébrady, Bc. Radoslav Cila

VOS a Stiedni $kola hotel. SCMSD, s.r.o., Pelhfimov, Ing. Iva Florianova
Hotelova kola, OA a SPS, Teplice, Ing. Lucie Fri¢lova

SOU DAKOL, s.r.o., Petrovice u Karviné, Mgr. Olga Gajdosikova

SS gastronomicka a hotelova s.r.o., Praha 4, Mgr. Jaroslav Hajek

Hotelova skola, Plzen, Mgr. Jifi Holecek

SS hotelnictvi, femesel a gastronomie, Trutnov, p. o, Mgr. Sofia Jansa - Srétkova
SOS a SOU, Vlagim, Mgr. Véra Jindrova

Hotelova skola, Frenstat pod Radhostém, Mgr. Marie Jurcova

ISS, Hodonin, Kvétoslava Kaluzikova

SS priimyslova, hotelova a zdravotnicka, Uherské Hradisté, Ing. Monika Malinova
SS primyslova, hotelova a zdravotnicka, Uherské Hradisté, Bc. Marie Martinkova
SOU gastronomie a podnikani, Praha 9, Ing. Zdenka Matousova

SS hotelnictvi a sluzeb a VOS, Opava, Mgr. Jitina Moravcova

SOU gastronomie, Praha 10, Mgr. Katefina Mrvova

OA Dr. A. Brafa, Hotelova $kola a Jazykova Skola, Trebi¢, Mgr. Jarmila Necidova
SS a VOS cestovniho ruchu, Ceské Budéjovice, Bc. Eva Pluchovd

SS stravovani a sluzeb, Karlovy Vary, Bc. Vladimira P¥ihodova

SS stravovani a sluzeb, Karlovy Vary, Vladimira Vasi¢kova

Hotelova skola, Plzen, Marcela Slamova

SS spole¢ného stravovani, Ostrava, Mgr. Monika Sysalova

SOS obchodu a sluzeb, Olomouc, Radim Valenta

SOS stravovani, Ri¢any, Mgr. Daniel Vanéura

SS SCMSD Praha, s.r.0., Praha — Klanovice, Mgr. Katefina Zaviskova

SS sluzeb, obchodu a gastronomie, Hradec Kralové, Martina Zemanova

SOS a SOU, Vlasim, Mgr. Martin Zvara

SOS a SOU, Vlasim, Mgr. Hana Hejhalova



Ptiloha 2
Autorsky tym:

SS temesel a sluzeb, D&&in, Mgr. Dusan Balsky

SS femesel a sluzeb, Dééin, Bc. Alena Horova

SS, Charbulova, Brno, Mgr. Martina Cermékova

SS, Charbulova, Brno, Mgr. Richard Nezhyba

1SS, Hodonin, Kvétoslava KaluZikova

SS gastronomickd a hotelové s.r.o., Praha 4, Mgr. Jaroslav Héjek

SS hotelnictvi, femesel a gastronomie, Trutnov, p. o, Mgr. Sofia Jansa - Sritkova
Hotelova skola, Frenstat pod Radhostém, Mgr. Marie Jurcova

SOU gastronomie a podnikdni, Praha 9, Ing. Zderika Matousova

SOU gastronomie a podnikani, Praha 9, Anna Cihalova, Ing. et Mgr.

SOU gastronomie a podnikani, Praha 9, Blanka Novakova

SOU gastronomie, Praha 10, Mgr. Katefina Mrvova

OA Dr. A. Brafa, Hotelova skola a Jazykova skola, Trebi¢, Mgr. Jarmila Necidova
SS a VOS cestovniho ruchu, Ceské Budéjovice, Bc. Eva Pluchova

SOS stravovani, Ri¢any, Mgr. Daniel Vanéura

SS stravovani a sluzeb, Karlovy Vary, Vladimira Vasi¢kova

SS SCMSD Praha, s.r.0., Praha — Klanovice, Mgr. Katefina Zaviskova

SS spole¢ného stravovani, Ostrava, Mgr. Monika Sysalova

NPI CR, Ing. Petra Skraskova



